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Pagliara
Molta parte delle testimonianze storiche, delle

= ; origini di Pagliara si sono disperse. Sono prorprio
- “““'.xﬂ- . iracconti che i contadini del luogo si tramandano
- ' di generazione in generazione a ricordarci
I'origine di questa cittadina. Anticamente un sito

=g¢ dove i pastori di Fiumidinisi discendevano a sver-
nare e dove si stanziarono costituendo un
wllagglo nucleo originario dell'odierna Pagliara. Del ‘500 la Chiesa di
S.Sebastiano, dalla quale proviene il quadro della "Madonna di Plomenon”
di antonello de Saliba, conservato oggi al Museo regionale di Messina. Nella
Chiesa dei SS. Pietro e Paolo, c'e una stupenda pala d'altare datata 1586
con firma autografata di Cesare da Napoli e il magnifico dipinto su tavola
della "Madonna dellTtria” del 1585.

Recchenere

Rocchenere, posto a meno di un Km dal mare,
occupa una posizione ideale per la sua vicinanza
alla spiaggia e alle montagne, e sembra una
SR freccia conficcata nel versante ionico dei Pelori-
4= tani. Camminando per le stradine di rocchenere
i chiamate "Vanedde”, si gode lo spettacolo offer-
EEE— (0 dal verde cupo delie montagne aiie spalie e ii
blu intenso del mare di fronte a noi. Interessanti da visitare sono la piccola
Chiesa di San Francesco, gia cappella privata del Principe di S. Margherita, e
la novecentesca Chiesa di Santa Lucia, con I'imponente quadro della “Croci-
fissione” del pittore Nino Longo.
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= La fertilita di queste terre aveva fatto di Locadi

. un centro agricolo di grande importanza ricono-
sciuto come Comune, allora distaccato da
Pagliara. Conosciuta soprattutto per i suoi pro-
dotti e la cucina tradizionale, Locadi offre ai suoi
visitatori anche il Duomo risalente all'anno mille
e la Torre d'avvistamento, detta Saracena.

Cena a tema e approfondimento culinario sono un'idea
dell'associazione eno-gastronomica
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Ant ipasti
= Comze marinate e gratinate
*  Acciughe a beccafico e grigliate
- Gratin di pesce azzurro
Gamberetti alla conca d'oro
Insalata di mare
Involtini di spatola
il tutto accompagnato con pane caldo casereccio,
bruschette e pizza bianca

Primi (fatti in casa)

| Ravioli ripieni di gamberi
1 Gnocchetti con pistacchio e gambero
‘)-\:_ Panzerotti con asparagi

Panzerotti ripieni alla norma

Le prenotazionmi dovranno pervenire
entroil 25/ 5/ 2007
Per maggiori informazioni visitate il sito:

www.iaapoﬁddmiaaud,it

e-mail: info-nasata@hotmail.it
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Secondi

Totani e calamari in umido

Cotolette di spatola
Involtini di carne mare e monti

Braciole alla palermitana
Costolette di agnello gratinato

Contorni

Patate al forno, prezzemolate e fritte
Verdure di stagione a buifet
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Dessert

Frutta con gelato

Tiramisu della casa accompagnato da
passito di Pantelleria o Malvasia
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Bevande: Vino tipico della casa (Nero d'Avola)
Acqua minerale e bibite

Inoltre a tutti i partecipanti verra offerto un omaggio di agrumi vari tipici
della zona, confezionati in apposite retine.



